Protocollo 1: raccolta dei frutti di Posidonia oceanica

Identificazione e quantificazione dei frutti da raccogliere:

Raccogliere i frutti come mostrato nelle immagini, possono apparire ancora completamenti integri (A e
B nella prima immagine) o essere gia parzialmente aperti (C, e immagini successive). Numero massimo
di frutti da raccogliere: 50.

Fase 1: raccolta frutti

e Frutti galleggianti in acqua:

1) Prelevarli con un retino

2) Lasciarli qualche secondo in acqua al fine di pulirli da eventuali sostanze ed eliminare il
frutto molto delicatamente

3) Disporre i semiin un secchio con acqua di mare per il tempo di navigazione

4) Disporliin un contenitore contenente acqua di mare

5) Mantenerli in un ambiente fresco che permetta di evitare il contatto diretto con la luce
del sole, possibilmente in frigorifero se i tempi di consegna sono > 24 h

e Frutti spiaggiati:
1) Prelevarli, eliminare il frutto molto delicatamente e pulire i semi con acqua di mare
2) Disporliin un contenitore contenente acqua di mare
3) Mantenerliin un ambiente fresco che permetta di evitare il contatto diretto con la luce
del sole, possibilmente in frigorifero se i tempi di consegna sono >24 h

In caso di avvistamento contattare:

- Cellulare: 3462417379 (Alessia)

- Mail: alessia.marrocu.uni@gmail.com
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